Menu du lundi 4 au 8 MAT 2026
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Menu du lundi 18 au 22 MAT 2026
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Menu du lundi 8 au 12 juin 2026

Lundi 8 Mardi 9 Jeudi 11 Vendredi 12
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Menu du lundi 15 au 19 JUIN 2026

Lundi 15 Mardi 16 Jeudi 18 Vendredi 19
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Menu du lundi 30 juin

Lundi 29 Mardi 30
Pasteque Betterave
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