COl |V| IO

RESR

....

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 26/05 au 01/06
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Rillettes de thon

Pastéeque

Jeudi 29 mai -
Ascension

Sauté de dinde

escalope de porc
sauce charcutiére

PONT

brocolis Haricots beurre 3
Blé Gratin dauphinois 5
camembert yaourt aromatisé b

Ananas au sirop

Glace

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Francais

| Patisserie élaborée dans notre cuisine

!@r Préparation élaborée dans

notre cuisine

L Produit issu de I'agriculture

AB biologique

m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




B\ Ecole de Roncherolles sur le Vivier
“’\QE N U Semaine du 02/06 au 08/06
LUNDI . marol §  seupi J VENDREDI

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

. Betteraves a la Concombres bio Animation - .
HORS D'CEUVRE vinaigrette vinaigrette AB Street Food - ASIE Radis beurre
Pates bio a la A o m
Saumonette Carbonara AB ” Nugget's végétales
PLAT CHAUD inié
Epinards Ja,rdmlere (.je Aé’ 0 Panaché de haricots
ET GARNITURES légumes bio
, A . L% , .
Purée pates bio AB 5 Mélange de céréales
PRODUIT LAITIER Edam petit suisse bio ‘qﬁ :; brie
Fromage blanc coulis P . .
DESSERT de fruits Fruit frais bio AB 5 Fruit
Produit de saison f Préparation élaborée dans
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison /J notre cuisine
Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais L Produit issu de I'agriculture LE CH EF
JA[SY viologiaue ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
Patisserie élaborée dans notre cuisine m Plat végétarien e T das s s BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

AJENU

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 09/06 au 15/06
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

HORS D'CEUVRE Lundi 3 Juin- Ca'\ro'Ftes bio AE’ Melon Tomates mozzarella
Pentecote vinaigrette
Pizza au fromage m Poisson meuniére Jambon bio grillé AE’
PLAT CHAUD
Al Salade Ratatouille Brocolis bio AE’
ET GARNITURES

. . . |
Riz Semoule Lentilles bio AB
R Petit suisses bio aux A
PRODUIT LAITIER Yaourt Chévre frui AB

ruits
DESSERT Fruits fras Glace farte auxpommes - RS

bio

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais L Produit issu de I'agriculture
AB biologique

m Plat végétarien
Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

7 Préparation élaborée dans
;‘?’f notre cuisine

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Patisserie élaborée dans notre cuisine :
Retrouvez |I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr




C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AJENU

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 16/06 au 22/06
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Coleslaw

Pastéque bio AE’

Salade verte mais
surimi

Macédoine au thon

Tarte aux légumes

Sauté de porc bio AE’

Assiette froide

Filet de poisson
sauce aurore

. Julienne de légumes \| . Choux-fleurs
Carottes au cumin . : AB Frites , o
bio béchamel gratinés
R e | Macédoine de
pates Blé bio AB , Pommes vapeur
légumes
, . L ¥
yaourt aromatisé tomme blanche bio emmental plateau de fromage

Ananas frais

A
Entremets vanille bio

Crumble aux pommes

Fruit frais

7 Préparation élaborée dans
;‘?’f notre cuisine

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais L Produit issu de I'agriculture
AB biologique

Patisserie élaborée dans notre cuisine

m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 23/06 au 29/06

LUND! ____marDl ___§ _JeuDi_J  VENDREDI

Betteraves

Melon

Duo de saucissons

Concombres bio v
bulgare AB

Nugget's de volaille

Omelette au fromage m

Rissolette de veau

D
¢

R6ti de porc bio

Courgettes Aubergines gratinées Tomate provencale Carottes bio AE’

riz Tortis Purée Lentilles bio AE'

Carré frais camembert edam Vache qui rit bio ,q|§'
Salade de fruits Créme dessert Compote Fruit bio de saison AE’

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Francais

7 Préparation élaborée dans
;‘?’f notre cuisine

L Produit issu de I'agriculture

AB biologique

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Patisserie élaborée dans notre cuisine :
Retrouvez |I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

m Plat végétarien
Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Francais

AJENU

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 30/06 au 06/07
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Salade verte cro(itons

>
Tomates bio feta . Céleri rémoulade Pasteque
AB et fromage a
) ) (% Gratin de pommes . . .
Cuisse de poulet bio AB Filet de hoki au citron Hamburger
de terre au fromage
. . v ps . . .
Haricots verts bio AB poélée de légumes Ratatouille Frites
N "
Riz bio AB 5 semoule
. . Plateau de
brie yaourt aromatisé Plateau de fromages
fromaages
Compote de fruits " e .
P Flan patissier Salade de fruits Glace

bio AB

Patisserie élaborée dans notre cuisine

o

?@; Préparation élaborée dans

notre cuisine

biologique

Plat végétarien

Produit issu de I'agriculture

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




