
Ecole de Roncherolles sur le Vivier
Semaine du 28/04 au 04/05

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Carottes râpées Crêpe au fromage
bio

Jeudi 1er mai - Fête
du travail  Melon

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Nugget's de volaille  Rôti de porc bio   Pané fromager

Pommes de terre
rissolées  Carottes bio   Tomates provençales  

;;  Lentilles bio   Riz  

PRODUIT LAITIER Fromage blanc  Camembert bio   Brie  

DESSERT Pêche au sirop  Fruit de saison bio   Glace  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Préparation élaborée dans
notre cuisine

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Français Produit issu de l'agriculture
biologique

Patisserie élaborée dans notre cuisine Plat végétarien Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code à saisir : RONSLV12

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier
Semaine du 05/05 au 11/05

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Tomates bio
vinaigrette Pastèque Jeudi 8 mai - Victoire

45  Macédoine de
légumes  

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Jambon bio grill escalope de volaille    Pennes sauce
fromagère

Haricots plats bio Frites    Brocolis  

blé bio ;;    pâtes  

PRODUIT LAITIER Petit suisses bio aux
fruits edam    yaourt nature  

DESSERT Fruit frais bio Ile flottante    Salade de fruits frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Préparation élaborée dans
notre cuisine

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Français Produit issu de l'agriculture
biologique

Patisserie élaborée dans notre cuisine Plat végétarien Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code à saisir : RONSLV12

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier
Semaine du 12/05 au 18/05

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Radis beurre Concombres bio à la
crème Carottes râpées Melon

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Cordon bleu  Pâtes bio à la
Bolognaise Omelette au fromage Brandade de poisson  

Carottes vichy  Julienne de légumes
bio Courgettes  Salade verte

Petits pois  Pâtes bio Pommes de terre à la
crème  ;;  

PRODUIT LAITIER Camembert  Gouda bio Yaourt aromatisé  Vache qui rit  

DESSERT Fruit Entremets au
chocolat bio Fruit frais Gâteau au yaourt  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Préparation élaborée dans
notre cuisine

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Français Produit issu de l'agriculture
biologique

Patisserie élaborée dans notre cuisine Plat végétarien Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code à saisir : RONSLV12

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier
Semaine du 19/05 au 25/05

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Céleri râpé Terrine de campagne  Betteraves bio Tomate vinaigrette

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Merguez  tomates farcies  Poulet rôti bio Quiche au fromage

légumes couscous  poêlée forestière  Gratin d'aubergines
bio Salade verte

semoule  coquillettes  Pommes vapeur riz  

PRODUIT LAITIER carré ligueil  petit suisse
nature/sucré  emmental bio mimolette  

DESSERT Glace  Fruit Compote bio Mousse chocolat  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Préparation élaborée dans
notre cuisine

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Français Produit issu de l'agriculture
biologique

Patisserie élaborée dans notre cuisine Plat végétarien Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code à saisir : RONSLV12

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier
Semaine du 26/05 au 01/06

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Rillettes de thon  Pastèque Jeudi 29 mai -
Ascension  ;;  

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Sauté de dinde  escalope de porc
sauce charcutière    PONT  

brocolis  Haricots beurre    ;;  

Blé  Gratin dauphinois    ;;  

PRODUIT LAITIER camembert  yaourt aromatisé    ;;  

DESSERT Ananas au sirop  Glace    ;;  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Préparation élaborée dans
notre cuisine

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Bœuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Français Produit issu de l'agriculture
biologique

Patisserie élaborée dans notre cuisine Plat végétarien Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
Code à saisir : RONSLV12

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.


