B\ Ecole de Roncherolles sur le Vivier
“’\QE N U Semaine du 26/08 au 01/09
LUNDI . marol §  seupi J VENDREDI

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison fj Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison /

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais L Produit issu de I'agriculture . LE CH EF
J4[3] biotogique ET SON EQUIPE
S patisserio mai it VOUS SOUHAITENT UN
> Patisserie maison m Plat végétarien Tesrnven Tansaiie Es MEmus Suir BON APPETIT I
i |

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AJENU

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 02/09 au 08/09

LUND! ____marDl ___§ _JeuDi_J  VENDREDI

Betteraves rouges
Bio

[

AB

Macédoine
mayonaise

Pastéque

Tomates vinaigrette

e \| Sauté de dinde a Jambon grillé sauce
Steak haché bio AB ! ! ! &n ! Omelette m
curry porto
. . (% . . R

Frites bio AB Riz Purée Pates

Courgettes Haricots verts Salsifis
L ¥

Camembert bio AB Emmental Carré ligueil Yaourt
L ¥

Compote Bio AB Fruit de saison Glace Fruit de saison

?@; Préparation maison

Produit issu de I'agriculture

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Francais L™
AB biologique

Patisserie maison

m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 09/09 au 15/09
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Ny 2 e s A s . L
Paté de campagne Melon Céleri rémoulade Carottes rapées Bio
Escalope de volaille a Bolognaise . . Emincé de bceuf a la \|
'p . &n m Cuisse de poulet rotie . AB
I'estragon végétarienne tomate Bio
. R . - . -
Blé Pates Gratin dauphinois Semoule bio AB
Carottes vichy Tomates au four Aubergines Ratatouille
. Petit suisse nature . \|
Coulommiers , Emmental bio AB
sucré

Fruit de saison

Velouté fruits

Fruit de saison

Entremets vanille au

lait bio AE'

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Francais

Patisserie maison

?@; Préparation maison

L Produit issu de I'agriculture

AB biologique

m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 16/09 au 22/09
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

Tomates vinaigrette

Salade coleslaw

Taboulé

Concombres Bio

Saucisses de volaille Hachis parmentier Roti de porc au thym (Eufs durs BIO (Y AE’
Ble Salade verte Haricots cocos Macaronis BIO AE’
tomatés
Courgettes Haricots verts Choux-fleurs bio AE’
Mimolette Yaourth nature sucré Saint paulin Emmental Bio AE’
A

Flan patissier

Fruit de saison

Fruit de saison

Fromage blanc BIO AB

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Francais

Patisserie maison

?@; Préparation maison

L Produit issu de I'agriculture

AB biologique

m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




B\ Ecole de Roncherolles sur le Vivier
“’\QE N U Semaine du 23/09 au 29/09
LUNDI . marol §  seupi J VENDREDI

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE salade (.je mais Duo de saucissons Carottes rapées Bio Melon
surimi
Emincé de porca la . . A [ Gratin de pommes m
moutarde Paupiette forestiere Tomate farcie bio AB de terre au cheddar
PLAT CHAUD . N ¥
Brocolis Potatoes Riz Bio AB Salade
ET GARNITURES
. . \
Pommes vapeur Ratatouille bio AB
PRODUIT LAITIER Cantadou Edam Yaourt Bio ‘qﬁ Petit suisse aux fruits
DESSERT Ananas au sirop Fruit de saison Fruit Bio ‘qﬁ' Tarte aux pommes
Produit de saison f Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison /J

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais L Produit issu de I'agriculture
B biologique

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Patisserie maison Plat végétarien :
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



B\ Ecole de Roncherolles sur le Vivier
“’\QE N U Semaine du 30/09 au 06/10
LUNDI . marol §  seupi J VENDREDI

C I I
RESTALRATION AUTHERTIGUE & GHEABLE

RESR

.

HORS D'CEUVRE Pastéque Betteraves Bio Aé’ Crépe au fromage Salade mexicaine
Dos de colin sauce Escalope de porc aux A | Boulettes m Sauté de volaille
aurore herbes Bio AB végétarienne forestier
PLAT CHAUD P i
Semoule omn?es de\terre bio Aé’ Pates Petits pois
ET GARNITURES alacreme
Julienne de légumes Haricots beurre bio AE’ Epinards Carottes
PRODUIT LAITIER Carré frais Gouda Bio ‘qﬁ Petit suisse Chévre
DESSERT Entremets chocolat Fruit Bio ‘qﬁ' Fruit Nappé caramel
Produit de saison f Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison /J

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais L Produit issu de I'agriculture
AB biologique

Patisserie maison Plat végétarien :
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



