e

= Ecole de Roncherolles sur le Vivier
aJENU

Betteraves a la Concombres bio a la ¥ ANIMATION ROME :
HORS D'CEUVRE . . i 4B Melon jambon de Salade composée
vinaigrette creme de ciboulette
pays
Filet de colin a la Sauté de volaille bio (™ . I
créme Jux fruits secs Pizza napolitaine Omelette m
PLAT CHAUD

Poélée forestiere Ratatouille bio ‘qé' Salade Riz a la tomate
ET GARNITURES

Pommes vapeur Semoule bio ‘qé' Pennes Haricots plats
PRODUIT LAITIER Emmental Yaourt bio ‘qé' Plateau de fromages Coulommiers

DESSERT Nappé caramel Fruit bio ‘qé’ Tiramisu Fruit




Produit de saison = Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre = Produit issu de I'agriculture LE CH EF
restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : variables selon les biologique Z
approvisionnements). gl ET SO N EQU I P E

VOUS SOUHAITENT UN

a Patisserie maison Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : =
T : ) ' BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

AJENU

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

(%

Courgettes rapées

Rill T i Mel .
illettes omates bio AB elon féta
. Emincé de porc bio a (™ , .
Pilons de poulet , AB (Eufs durs béchamel m Colin sauce aurore
I'estragon
Petits pois Pates bio ‘qé' Pommes vapeur Riz
Carottes Aubergines bio o Epinards Poélée de
g AB P champignons
. . . L% . . . L
Petit suisse Yaourt bio AB Saint Paulin bio AB Plateau de fromages
. v Tarte aux pommes (= .
Fruit Compote AB bio AB Fraises au sucre




Produit de saison = Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre = Produit issu de I'agriculture LE CH EF
restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : variables selon les biologique Z
approvisionnements). gl ET SO N EQU I P E

VOUS SOUHAITENT UN

a Patisserie maison Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : =
T : ) ' BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

AJENU

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Terrine de poisson

Pastéque

A s . L
Carottes rapées bio

Concombres

(™

Dos de colin creme

Cordon bleu Boulettes végétales m Sauté de boeuf bio AB de citron
Riz Piperade Frites AE’ Pommes vapeur
Julienne de légumes Semoule Brocolis
Plateau de fromages \ .
Camembert Gouda bio AB Brie
Fruit frais Glace Fromage blanc bio 7 Flan patissier

coulis fruits rouges AB




Produit de saison = Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre = Produit issu de I'agriculture LE CH EF
restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : variables selon les biologique Z
approvisionnements). gl ET SO N EQU I P E

VOUS SOUHAITENT UN

a Patisserie maison Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : =
T : ) ' BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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= Ecole de Roncherolles sur le Vivier
aJENU

HORS D'CEUVRE Melon Tomate mozzarella Taboulé bio ‘qg Maced0|r.1e
mayonnaise
Roti de boeuf -
Tajine de poulet Lasagnes de légumes m bio(froid ou chaud AB Poisson sauce aurore
suivant météo)
PLAT CHAUD
Boulgour Salade Purée au lait bio AE’ Chou romanesco
ET GARNITURES
Légumes tajine Pates Haricots verts bio AE’ Riz
PRODUIT LAITIER Mimolette Tomme blanche Emmental bio ‘qé’ Plateau de fromages
DESSERT Entremets vanille Salade de fruits frais Fruit AE’ Tarte aux fraises




Produit de saison = Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre = Produit issu de I'agriculture LE CH EF
restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : variables selon les biologique Z
approvisionnements). gl ET SO N EQU I P E

VOUS SOUHAITENT UN

a Patisserie maison Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : =
T : ) ' BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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= Ecole de Roncherolles sur le Vivier
aJENU

HORS D'CEUVRE Pastéque Betteraves bio ‘qg Melon ancgmbres
vinaigrette
R e . (% . .
Pates carbonara R6ti de porc bio AB Assiette froide Tarte au fromage m
PLAT CHAUD
Pates Riz bio ‘qé' Salades composées Blé

ET GARNITURES

Gratin de blettes Poclée def Iegumes ‘qé' Tomates au four

bio
PRODUIT LAITIER Brie Fromage blanc bio ‘qé' Plateau de fromages Yaourt
DESSERT Liegeois Fruit bio ‘qé’ Gateau banane coco Salade de fruits frais




Produit de saison = Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre = Produit issu de I'agriculture LE CH EF
restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : variables selon les biologique Z
approvisionnements). gl ET SO N EQU I P E

VOUS SOUHAITENT UN

a Patisserie maison Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : =
T : ) ' BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




