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= Ecole de Roncherolles sur le Vivier
eJENU

HORS D'CEUVRE Céleri rémoulade Bio ngszr;g;e Taboulé
LUNDI DE PAQUES SaucisseBciis volaille \P/aér‘grzfar:?ieer: m Blanquette de la mer
E:I&ip:-Rf\ll-ll'?l:JRDES Petits po:;ié carottes Salade Verte Choux-fleurs / pates
PRODUIT LAITIER Coulommiers Bio ‘qé' Brie Yaourt
DESSERT Fruit de saison Bio Ananas au sirop Pomme au Four




Produit de saison = Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre = Produit issu de I'agriculture LE CH EF
restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : variables selon les biologique Z
approvisionnements). gl ET SO N EQU I P E

VOUS SOUHAITENT UN

a Patisserie maison Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : =
T : ) ' BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

AJENU

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

A2 . L
Carottes rapées Bio

Tomates vinaigrette

Salade de pommes
de terre au thon

Paté de campagne

Jambon bio ala (™
moutarde AB

Lentilles / navets Bio

Gratin de brocolis,
pommes de terre
béchamel et ceuf

Paupiette de veau
aux oignons

Flageolets / haricots
verts

Dos de colin au
citron

Riz / épinards

Camembert Bio ‘qé'

Mimolette

Assortiment de
fromages

Petit suisse

Fruit de saison Bio

Panna cotta

Entremets chocolat

Fruit de saison




Produit de saison = Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre = Produit issu de I'agriculture LE CH EF
restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : variables selon les biologique Z
approvisionnements). gl ET SO N EQU I P E

VOUS SOUHAITENT UN

a Patisserie maison Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : =
T : ) ' BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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= Ecole de Roncherolles sur le Vivier
eJENU

HORS D'CEUVRE Céleri rémoulade CEuf mayonnaise Betteraves bio ‘qg Radis
, R . . | Filet de Poisson au

Steak haché Pates au fromage m Escalope de dinde Bio 4|33 citron

PLAT CHAUD 8¢
Purée Salade Verte Poglée de . AE’ Semoule / ratatouille
ET GARNITURES carottes,pdt Bio

PRODUIT LAITIER carré ligueil Fromage blanc Emmental Bio ‘qé’ Edam

DESSERT Nappé au caramel Fruit de saison Yaourth bio ‘qé’ Géateau au chocolat




Produit de saison = Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre = Produit issu de I'agriculture LE CH EF
restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : variables selon les biologique Z
approvisionnements). gl ET SO N EQU I P E

VOUS SOUHAITENT UN

a Patisserie maison Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : =
T : ) ' BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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Produit de saison = Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre = Produit issu de I'agriculture LE CH EF
restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : variables selon les biologique Z
approvisionnements). gl ET SO N EQU I P E

VOUS SOUHAITENT UN

a Patisserie maison Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : =
T : ) ' BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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Produit de saison = Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre = Produit issu de I'agriculture LE CH EF
restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : variables selon les biologique Z
approvisionnements). gl ET SO N EQU I P E

VOUS SOUHAITENT UN

a Patisserie maison Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : =
T : ) ' BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




