Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 01/01 au 07/01
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M '[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% frangaises. AB Biologique = k‘ UN BON APPE’TIT 1
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
4 .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
. . ISIr @
www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 08/01 au 14/01
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

Convivio

RESTAURATION AUTHEWTIQUE & RESPOREADLE

[
HORS D'CEUVRE Paté de campagne Coleslaw Céleri mimosa Bio Potage courgettes
Boulettes de veau a la , m . - .
tomate pané de fromage Blanc de poulet Bio AB Blanquette de poissons
PLAT CHAUD , | - = o
Purée riz Lentilles Bio AB poélée de légumes
ET GARNITURES
. oy . . - .
Salsifis poélée de légumes Carottes bio AB Tortis
(™
PRODUIT LAITIER Yaourt Vache qui rit Blchette Bio 4B petit suisse
[

DESSERT Fruit lle flottante Fruit Bio 4B Gateau au chocolat
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% frangaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1

#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et :

h .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 isir : RONSLV12
www.clicetmiam.fr 0ode a salsir :

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier
Convivio

Semaine du 15/01 au 21/01
NS LUNDI . maARDL B JEULDI | VENDREDI

' Ly . . L concombre bio a la A
d taboul Bett tt .
HORS D'CEUVRE macédoine mayonnaise aboulé etteraves vinaigrette ciboulette AB
. Escalope de dinde a la e (%
bologniase tarte aux legumes m normande steack haché bio AB
PLAT CHAUD _ . \
spaghettis salade Carottes riz bio AB
ET GARNITURES
. , . . 2
ratatouille boulgour Purée haricots beurre bio AB
(™
PRODUIT LAITIER cammenbert Emmental samos gouda bio AB
(=
DESSERT compote fruit entremets Fruit frais bio 4B
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L*®  Produit issu de I'Agriculture VOUS SOU HAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1
*1 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et :
h .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
www.clicetmiam.fr ode d salsir :

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 22/01 au 28/01
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

Convivio

RESTAURATION AUTHEWTIQUE & RESPOREADLE

\
HORS D'CEUVRE Potage potiron Bio AB Chou blanc mayonnaise Carottes rapées feuilleté au fromage
" N -
Roti de porc Bioa la AB Roti de boeuf Colln ala creme omelette m
moutarde
PLAT CHAUD _ . v .
Haricots verts a |'ail Bio AB Frites Choux-fleurs pommes de terre vapeur
ET GARNITURES
. L . L.
penne, Bio AB Riz épinards
\
PRODUIT LAITIER Camembert Bio AB Plateau de fromages Saint Paulin rondelé
\
DESSERT Yaourt Bio AB Fruit de saison Gateau au chocolat Fruit de saison
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L*®  Produit issu de I'Agriculture VOUS SOU HAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1
*1 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et :
h .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
g www.clicetmiam.fr ode d salsir :

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

RESTAURATION AUTHEWTIQUE & RESPOREADLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 29/01 au 04/02
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

Paté de foie

Coleslaw Bio AE’

Salade verte dés de
mimolette

Potage

Boulettes d'agneau au
paprika

pommes de terre
rissolées

Blanc de volaille aux
pommes Bio

Y

D
o4

Tortis Bio

Parmentier aux lentilles

Julienne de légumes

Filet de poisson meuniere

Poelée campagnarde

ET GARNITURES

Haricots beurre Courgettes Bio Coquillettes

D
o4

PRODUIT LAITIER Cantal Coulommiers

D
o4

Plateau de fromages Vache qui rit bio

DESSERT

Péches au sirop Pomme Bio Fruit frais

crépe

D
o4

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

m Plat Végétarien

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L*®  Produit issu de I'Agriculture
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine . -
www.clicetmiam.fr

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

" Patisserie maison

Code a saisir : RONSLV12




