/— ANIMATION Ecole de Roncherolles sur le Vivier
o JENU R

COﬂVI\/ / Semaine du 06/11 au 12/11
— LUNDI . marDl  § JEUDI §  VENDRED

HORS D'CEUVRE Taboulé Potage Betterave ylnalgrette Ag
bio
Poisson pané WURST (saucisse) Hachi végétarien m Bourguignon bio AB
PLAT CHAUD SAUERKRAUT -
Coquilettes Purée Blé bio
ET GARNITURES | & (Choucroute) AB
Epinards Salade verte Carottes bio Ag
PRODUIT LAITIER Vache picon Plateau de fromages Saint paulin Camembert bio Aé’
APFELSTRUDEL
DESSERT Creme dessert (Feuilleté aux Flan nappé caramel Fruit bio m
pommes, cannelle,
noix)




Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes sont frangaises

Patisserie maison

[x Préparation maison

X Produit issu de I'agriculture M I A M LE CHEF

biologique - k’ ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : = I
. . BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 13/11 au 19/11
Y . vArDL J  JEUDI | VENDREDI

Co

RESTAURATION

.
HORS D'CEUVRE Salade d'avocat Salade verte et croGtons Potage de potiron bio AB Saladep(:;ar:izerurs de
- .
Chili con carne Pavé de lieu a l'estragon Sauté de beeuf bio AB Omelette auxfines m
herbes
PLAT CHAUD v
Riz Brocolis Pommes d(;terre vapeur AB Haricots verts
ET GARNITURES 10
. - - .
Carottes Semoule Petits pois bio AB Coquillettes
s
PRODUIT LAITIER Yaourt Plateau de fromages Emmental bio AB Saint paulin
s
DESSERT Fruit frais Flan Compote bio 4B Créme dessert
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQU|PE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L2 Produit issu de I'Agriculture VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT I
74 | Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et ’
- .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
www.clicetmiam.fr ode d salsir :

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Co

RESTAURATION

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 20/11 au 26/11
Y . vArDL J  JEUDI | VENDREDI

Choux fleurs mimosa

Radis

Potage légumes

Carottes rapées au citron (=

bio AB

Blanc de poulet braisé

Bolognaise aux légumes

Noix de joue de porc

\|
Hachis parmentier bio AB

\
Blé Spaghettis Haricots blancs tomatés Salade bio AB
Ratatouille Brunoise de légumes
. R . L%
Mimolette Camembert Plateau de fromages Chevre bio AB
Yaourt aromatisé Fruit Marbré Fruit frais bio AB

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

votre restaurant sont 100% francaises.

I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans

7“4 | Patisserie maison

m Plat Végétarien

L2 Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 27/11 au 03/12
Y | mArRDL B JEUDL VENDREDI

Co

RESTAURATION

=
HORS D'CEUVRE Crépe au fromage Betteraves vinaigrette Potage tomate vermicelle Paté de foie bio AB
' \
Boulettes' d. agnheauaux Langug de beeuf sce Tartine aux fromages m Poulet réti bio AB
épices piquante
PLAT CHAUD . . . N -
Haricots beurre Carottes Quinoa Purée de potiron bio AB
ET GARNITURES
Semoule Tortis Fondue de poireaux
>
PRODUIT LAITIER Brie Plateau de fromages Yaourt Chanteneige bio AB
-
DESSERT Fruit frais Tarte aux pommes Fruit frais Créme dessert bio AB
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L2 Produit issu de I'Agriculture VOUS SOU HAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1
7“4 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et ’
d'Origine Retrouvez |I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
www.clicetmiam.fr :

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



