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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 25/09 au 01/10
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

R Courgettes rapées [ as .
S
Pasteque Tomates vinaigrette bio AB Paté de foie O
R - R
Boulettes de boeuf a la Pizza au chévre m Saucisses bio AB Saurponette ala
moutarde ciboulette
\
Blé pilaf Macaronis Lentilles bio AB Riz
. . . L . .
Brocolis Haricots verts Carottes bio AB Brunoise de légumes
. . . . L
Saint paulin Comté Yaourt bio AB Plateau de fromages
\
lle flottante Fruit Compote bio AB Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

votre restaurant sont 100% francaises.

I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans

. Patisserie maison

m Plat Végétarien

L*®  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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BESTAURATION AUTHENTIGUE & RESPORSADLE
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Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 02/10 au 08/10
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE Taboulé Salade d avocat Pastéque Betteraves bio AE’
. . A Couscous maison (pilon, . . . A
Filet de poisson au curry Pate aux fromages m merguez) Hachis parmentier bio AB
PLAT CHAUD
Pommes vapeur Julienne de légumes Légumes couscous Salade bio AE’
ET GARNITURES
Fondue de poireaux Pates Semoule
PRODUIT LAITIER Carre Camembert Petit suisse Kiri bio AE’
. . L L
DESSERT Fruit Entremets chocolat Glace Fruit frais bio AB

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

m Plat Végétarien

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans Aﬁr Produit issu de I'Agriculture

I I votre restaurant sont 100% francaises. Biologique

Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
: .’ d'Origine

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




SEMAINE DU GOUT : Ecole de Roncherolles sur le Vivier

trompe l'ceil Semaine du 09/10 au 15/10
LUNDI . maArDl  §  JEuDi | VENDREDI

ConvMo

AUTHENTIQUE & RESFON

HORS D'CEUVRE Céleri rémoulade Concombres bio Chou chinois aux Coleslaw
pommes
Filet de lieu au
. 7 . V 7
Fricassé de volaille paprika CEufs durs béchamel m
PLAT CHAUD \
Frites Riz bio Blé vj Pommes vapeur

ET GARNITURES AB P
Courgettes Carottes Epinards

PRODUIT LAITIER Emmental Plateau ce fromages |y Rondelé Yaourt

DESSERT Fruit bio Aﬁ'




Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes sont frangaises

Patisserie maison

= Préparation maison

(x] Produit issu de I'agriculture M I A M LE CHEF

biologique - k’ ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : = I
. . BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 16/10 au 22/10
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

EE5R

\'\\.

- Tomate vinaigrette a . . L A
HORS D'CEUVRE huile d olive O Salade de quinoa Betteraves mimosa Salade de brocolis bio AB
Filet de poulet mexicaine Tartine au fromage m Saucisse fumée Steak haché bio AB
PLAT CHAUD =
Haricots rouges Salade verte Lentilles Frites bio AB
ET GARNITURES
Carottes Haricots verts
\
PRODUIT LAITIER St nectaire Vache qui rit Plateau de fromages Edam bio AB
\
DESSERT Fruit frais Mousse chocolat Fruit frais Salade de fruits bio AB
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L*®  Produit issu de I'Agriculture VOUS SOU HAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1

Code a saisir : RONSLV12

. | Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
i (:' Retrouvez I'ensemble des menus sur :

d'Origine . -
www.clicetmiam.fr

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 23/10 au 29/10
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M '[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% frangaises. AB Biologique = k‘ UN BON APPE’TIT 1
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
4 .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
. . ISIr @
www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 30/10 au 05/11
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M '[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% frangaises. AB Biologique = k‘ UN BON APPE’TIT 1
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
4 .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
. . ISIr @
www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



