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Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 01/05 au 07/05

LUNDI . mvarDl__J __ JEUDI VENDREDI

HORS D'GEUVRE

Macédoine mayonnaise

Carottes rapées

Salade de blé aux
poivrons

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

Poulet BIO a la mexicaine

D
o4

Riz BIO

D
o4

D
o4

Courgettes BIO

Poisson pané

Purée

Gratin d'épinards

Riz cantonnais végétarien

o

[

AB

[

AB

Riz bio

Petits [égumes bio

DESSERT

BIO AB

(™

Chanteneige Croc lait Emmental bio AB
Entremets vanille au lait [ L (=
vani uial Gaufre Fruit bio AB

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% frangaises.

" Patisserie maison

m Plat Végétarien

L®  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

(LTC&EMIAMI

. -
=

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez |'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
www.clicetmiam.fr 0de a salsir:

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 08/05 au 14/05
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE CEuf dur mayonnaise Corl?szjtl)gf;blo AE’ Salade de tomates

Pané fromager Fricassée de poulet bio AB Filet de colin

PLAT CHAUD

Macaronis Purée bio AE’ Semoule

EuMMEHu R_AT'UH Courgettes Haricots verts bio AE’ Ratatouille
8 mai, 1945 "

ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER Vache picon Camembert bio 4B Yaourt
A |
DESSERT Fruit Compote bio 4B Muffin
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M '[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique i k— UN BON APPE’TIT I
-r.,_jl' Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et :
d'Origine Retrouvez |I'ensemble des menus sur : Code & saisir : RONSLV12
- www.clicetmiam.fr :

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

RESTAURATION AUTHEWTIQUE & RESPOREADLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 15/05 au 21/05

LUNDI ______MarDl_____§ ___JEUDI VENDREDI

Radis roses émincés

Paté de foie

Boulettes

Spaghettis

Poélée forestiere

Steak haché

Coquillettes

Haricots beurre

Fromage ou Laitage

Rondelé aux noix

Liégeois

Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

votre restaurant sont 100% francaises.

I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans

I | patisserie maison

m Plat Végétarien

L®!  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

A e e T Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 22/05 au 28/05
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

' . Concombres en [ L - A s
HORS D'CEUVRE Betteraves a | ail vinaigrette bio AB Macédoine surimi Carottes rapées

Convivio

RESTAURATION AUTHEWTIQUE & RESPOREADLE

. , Sauté de volaille bio aux o . m
Filet de merlu pané fruits secs AB Roti de porc Tarte au fromage
PLAT CHAUD \ Purée d d =
Poélée forestiere Courgettes bio AB uree i pommes de Riz bio AB
ET GARNITURES erre
. 2 N .
Pennes Boulgour bio AB Jardiniéere Laitue
A |
PRODUIT LAITIER Croc lait Yaourt bio AB Tomme grise Coulommiers
A |
DESSERT lle flottante Compote bio 4B Fruit frais Glace
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L*®  Produit issu de I'Agriculture VOUS SOU HAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1
*1 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et :
h .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
g www.clicetmiam.fr ode d salsir :

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



ConviVi

RESTAURATION AUTHERTIGUE

\'\«.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 29/05 au 04/06

LUNDI ______MARDIL_____§ ___JEUDI | VENDREDI

Céleri rémoulade

Melon

A\
Tomate bio vinaigrette

Bourguignon

Colin aux Moules

[

AB

Chili con carne bio

Frites Pommes vapeur Riz bio AE’
BON WEEKEND
! Y f \'
f; -F .Fﬁ _E; . Yaourt Saint Paulin Edam bio AB
Compote Donut's m Fruit bio AE’

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéeres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% francaises.

m Plat Végétarien

L¥  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



