Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 26/12 au 01/01
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M '[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% frangaises. AB Biologique = k‘ UN BON APPE’TIT 1
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
4 .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
. . ISIr @
www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 02/01 au 08/01
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE Salade de soja Duo de saucissons Brocolis vinaigrette BIO AE’
Dos de colinala . (™
Cordon bleu ciboulette Roti de porc BIO AB
PLAT CHAUD . ™
Semoule Chou fleur HVE Pates BIO AB

ET GARNITURES
Ratatouille Riz Haricots verts BIO AE'
PRODUIT LAITIER Vache picon Reblochon AOP Camembert BIO AE’

DESSERT Compote HVE Galette des rois ! Fruit frais BIO AE’

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l- ]: (: g '[ A ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT

votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique = k— UN BON APPETIT !
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
d .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code & saisir : RONSLV12
. . ISir @
. www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 09/01 au 15/01
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

- Carottes rapées HVE a | , . .
HORS D'CEUVRE Ihuile d'olive Betteraves rouges BIO AB Velouté de potiron Salade de lentilles
A |
Chipolatas HVE Roti de dinde BIO AB Boules de .berf au Pates sauce napolitaine m
paprika
PLAT CHAUD , = _ X
Frites Boulgour BIO AB Riz Pates HVE
ET GARNITURES
A |
Poélée de légumes AB Haricots beurre persillés Brocolis HVE
A |
PRODUIT LAITIER Saint Paulin Edam BIO AB Tomme blanche Yaourt

A |

DESSERT Fruit frais Compote BIO 4B Muffin Banane

Produit de saison Plat Végétarien .

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M -[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L*®  Produit issu de I'Agriculture - VOUS SOU HAITENT

votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique = k‘ UN BON APPE’TIT 1

*1 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et :
h d'Origine Retrouvez |I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
g www.clicetmiam.fr :

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 16/01 au 22/01
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Rillettes de maquereaux

Macédoine BIO

D
o4

CEuf mayonnaise

Potage

Quiche lorraine

Poulet roti BIO

D
o4

Saucisse végétale

Blanquette de poisson

aux moules

. L . .

Salade HVE Coquillettes BIO AB Purée Blé

. . L .
Semoule Petits pois BIO AB Potiron Courgettes
. L . . .
Comté AOP Yaourt BIO AB Petit suisse Brie
\
Flan nappé au caramel Fruit frais BIO AB Fruit frais Chou ala creme

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% francaises.

" Patisserie maison

m Plat Végétarien

L*®  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

(LTC&MIAM!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Convivio

RESTAURATION AUTHEWTIQUE & RESPOREADLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 23/01 au 29/01
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

Carottes rapées a la (™
. Nems Potage BIO Friand au fromage
ciboulette g AB g
, Porc aux oignons sauce . [ Dos de colin sauce
Lasagnes aux légumes m g, . Parmentier BIO AB g
caramélisée persillée
Pates Légumes asiatiques Purée Carottes aux épices

Salade verte

Riz

Petits [égumes

Boulgour HVE

Fromage blanc

Plateau de fromages

Edam BIO AB

Emmental

Fruit frais

Mousse au chocolat et
noix de coco

Yaourt fermier

Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

votre restaurant sont 100% francaises.

I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans

" Patisserie maison

m Plat Végétarien

L*®  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique

Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12




Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 30/01 au 05/02
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

\
Concombre ciboulette salade de (‘:oeur de Potage BIO AB Chou blanc au curry
palmier
Filet de lieu sauce au lait m . .
de coco Omelette au fromage Escalope de dinde BIO AB Merguez
. . - .
Choux romanesco Frites Pates BIO AB Légumes couscous
. ) \
Riz Haricots verts BIO AB Semoule
\
Yaourt fermier Samos Camembert BIO AB Comté AOP
. . L. . A . L . .
Fruit frais Liégeois Crépe au lait BIO AB Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% francaises.

" Patisserie maison

m Plat Végétarien

L*®  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

(LTC&MIAM!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




