Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 30/01 au 05/02
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

\
Concombre ciboulette salade de (‘:oeur de Potage BIO AB Chou blanc au curry
palmier
Filet de lieu sauce au lait m . .
de coco Omelette au fromage Escalope de dinde BIO AB Merguez
. . - .
Choux romanesco Frites Pates BIO AB Légumes couscous
. ) \
Riz Haricots verts BIO AB Semoule
\
Yaourt fermier Samos Camembert BIO AB Comté AOP
. . L. . A . L . .
Fruit frais Liégeois Crépe au lait BIO AB Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% francaises.

" Patisserie maison

m Plat Végétarien

L*®  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

(LTC&MIAM!

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 06/02 au 12/02
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

[y
HORS D'CEUVRE Carottes rapées HVE salade d(:uc:;'ﬁ: fleurau Betteraves rapées BIO AB Salade composée du chef
. , Blanquette de volaille . - . . N
Nugget's de blé m HVE Bolognaise BIO AB Filet de poisson meuniere
PLAT CHAUD , ) \ _
entilles oulgour ates iz
ET GARNITURES e o e AB "
[y
Haricots beurre Petits pois Salade verte BIO AB Fondue de poireaux
[y
PRODUIT LAITIER Brie Cantal AOP Plateau de fromages BIO 4B Plateau de fromages
[y
DESSERT Tartelette au citron Fruit frais Entremets au lait BIO 4B Salade de fruits

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l- ]: (: g '[ A ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT

votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique = k— UN BON APPETIT !
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
d .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code & saisir : RONSLV12
. . ISir @
www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 13/02 au 19/02
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M '[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% frangaises. AB Biologique = k‘ UN BON APPE’TIT 1
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
4 .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
. . ISIr @
www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 20/02 au 26/02
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M '[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% frangaises. AB Biologique = k‘ UN BON APPE’TIT 1
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
4 .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
. . ISIr @
www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



EE5R

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 27/02 au 05/03
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

. Ao Duod tt t céleri .
Potage de légumes Concombre BIO AB uo ev?r?:i)gr:tstg celen CEuf dur mayonnaise
\
Merlu pané au citron Steak haché BIO AB R6ti de porc aux pommes Bolognaise de légumes m
. . P det .
Julienne de légumes ommes ,e erre Chou-fleur Spaghettis
rissolées
Blé pilaf Semoule Carottes
\
Vache picon Edam BIO AB Tomme blanche Saint Nectaire
\
Tarte au chocolat Compote BIO AB Fruit frais Cocktail de fruits

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

votre restaurant sont 100% francaises.

I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans

" Patisserie maison

m Plat Végétarien

L*®  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




