Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 28/11 au 04/12
Y . vArDL J  JEUDI | VENDREDI

EE5R

\'\\.

(™
HORS D'CEUVRE Concombre BIO AB Toast au chévre Potage a la tomate Mache aux pommes
(™
Pates a la bolognaise BIO AB Couscous végétarien m Rougail de poisson Roti de porc @
PLAT CHAUD X = - , ,
Pates BIO AB Semoule Poélée de légumes Haricots blancs au thym
ET GARNITURES
(™
Chou fleur BIO AB Légumes couscous Riz Poélée de navets
(™
PRODUIT LAITIER Emmental BIO AB Fromage blanc Camembert Mimolette
(™
DESSERT Fruit frais BIO 4B Salade de fruits Flan patissier Fruit frais @
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L*®  Produit issu de I'Agriculture VOUS SOU HAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1
. | Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et '
: .:’ d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
www.clicetmiam.fr ode d salsir :

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

BESTAURATION AUTHENTIGUE & RESPORSADLE

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 05/12 au 11/12

LUNDI ______MarDl_____§ ___JEUDI VENDREDI

Carottes rapées BIO aux -
HORS D'CEUVRE Salami graines de courges AB Macédoine mayonnaise Potage de légumes
torréfiées
Sauté de volaille au lait de @ Haché de veau sauce au Dos de colina la
oo Omelette BIO au fromage V4|38l boivre iboulette
PLAT CHAUD . ) ) \ )
Haricots panachés Blé BIO AB Purée Semoule
ET GARNITURES
. s L . .
Riz Courgettes BIO a I'ail AB Haricots beurre Brocolis @
A
PRODUIT LAITIER Petit suisse Edam BIO AB Plateau de fromage Vache picon
. . . (™ Crumble de fruits @
DESSERT Fruit frais Entremets au lait BIO AB d'automne Compote

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

m Plat Végétarien

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique
Retrouvez |'ensemble des menus sur :

_ Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
i d'Origine U
. ( ) e @ et e Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

UN BON APPETIT !




Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 12/12 au 18/12
Y . vArDL J  JEUDI | VENDREDI

EE5R

\'\\.

\
HORS D'CEUVRE Mousse de canard Betteraves BIO AB CEuf mayonnaise Potage de légumes
Filet de poulet aux . A . m .
marrons Boeuf bourguignon AB Pates au fromage Blanquette de poisson
PLAT CHAUD _ = _ _
Pommes dauphines Pommes vapeur BIO AB Haricots verts @ Riz
ET GARNITURES
\ .
Carottes BIO AB Pennes & Fondue de poireaux
\
PRODUIT LAITIER Plateau de fromages Plateau de fromages BIO AB Coulommiers Plateau de fromages
\
DESSERT Bliche patissiére Fruit frais BIO AB Créme dessert Salade de fruits
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L*®  Produit issu de I'Agriculture VOUS SOU HAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1
. | Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et '
: d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
www.clicetmiam.fr ode d salsir :

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 19/12 au 25/12
Y . vArDL J  JEUDI | VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M '[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% frangaises. AB Biologique = k‘ UN BON APPE’TIT 1
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
4 .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
. . ISIr @
www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 26/12 au 01/01
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M '[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% frangaises. AB Biologique = k‘ UN BON APPE’TIT 1
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
4 .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
. . ISIr @
www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



