Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSADLE
\\«

HORS D'CEUVRE

MARDI GRAS

Cakmanal

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

LUNDI

Tomate vinaigrette

Escalope de volaille

Purée de pommes de

&

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 28/02 au 06/03
. mvarDl B DI VENDREDI

Carottes rapées au jus de
citron

Toast au chévre

Potage bio AE’

Boeuf aux oignons

Salsifis
terre
Courgettes Riz
Brie ‘,

Yaourt aux fruits

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

“ Patisserie maison

Les viandes entiéeres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% francaises.

Beignets

m Plat Végétarien

L®  Produit issu de I'Agriculture
AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

Pates aux fromages

D
¢

Omelette bio

(LTC&MTAM!

~ k‘
Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

\
Brocolis Frites bio AB
. a L (%
Yaourt Saint morét bio AB
. L LY
Compote " Fruit frais bio A8

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT!

Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



/ Ecole de Roncherolles sur le Vivier
Lo Semaine du 07/03 au 13/03
Convivio —

LUNDI MENU VIKING | JEuDl | VENDREDI

A
HORS D'CEUVRE CEuf mayonnaise Soupe verte Betteraves bio 4B Potage a la tomate
A ( :
Bolognaise de légumes m Posson fumé a I'aneth Steak haché bio AB Roti de porc V
PLAT CHAUD [
Spaghettis Pommes vapeur Purée bio Carottes
ET GARNITURES AB
. . L .
Navets Haricots verts bio AB Lentilles
A
PRODUIT LAITIER Fromage blanc Yaourt Plateau de fromage bio 4B Vache picon
A
DESSERT Fruit Pancake aux fruits Entremets au lait bio 4B Fruit frais
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQU|PE
Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans L*®!  Produit issu de I'Agriculture VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1

Code a saisir : RONSLV12

& Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
(‘ : (' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur :

ully www.clicetmiam.fr

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Ecole de Roncherolles sur le Vivier
Semaine du 14/03 au 20/03

EE5R

LUNDI | MARDI |

VENDREDI

\'\\.

\
HORS D'CEUVRE Salade chinoise Tomate bio AB Potage Concombre vinaigrette "
o Oeufs durs bio sauce Dy S “
Boulettes a I'agneau créme AB ) Poulet fermier roti ‘ ’ Rosbeef
PLAT CHAUD , .
Farfalles Epinards au jus bio Semoule Frites
ET GARNITURES P ) AB
. . L .
Brocolis Riz bio AB Haricots beurre
\
PRODUIT LAITIER Edam Saint morét bio AB Tomme blanche Vache picon
\
DESSERT Mousse chocolat Créme dessert bio AB Donut's Y Fruit frais
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L% Produit issu de I'Agriculture VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1

. Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
d'Origine Retrouvez |'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
www.clicetmiam.fr ode a saisir

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier
v Semaine du 21/03 au 27/03
Convivio —

=/ LUNDI ______MarDl_____§ ___JEUDI VENDREDI

v
HORS D'CEUVRE Salade d'avocat Taboulé a |'oriental Carottes rapées bio Rillettes
Filet de merlu pané au . f m . . - . . (,
citron Fajitas végétarienne Saucisses bio AB Tajine de volaille
PLAT CHAUD v
Poélée champignons Tortis Lentilles bio Légumes tajine
ET GARNITURES Pie AB gumes ta]
. s . . 2 .
Macaronis Poélée de legumes Haricots verts bio AB Blé
\
PRODUIT LAITIER Saint Nectaire " Coulommiers Gouda bio 4B Comté "
\
DESSERT Fruit Flan patissier Fruit bio AB Salade de fruits frais
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L% Produit issu de I'Agriculture VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1

| Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
.:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
www.clicetmiam.fr ode a saisir

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




/ Ecole de Roncherolles sur le Vivier

COﬂVI\/IO Semaine du 28/03 au 03/0
LUNDI 7T TR | POISSON D'AVRIL

' . “ - . . Céleri rémoulade
HORS D'CEUVRE Terrine de campagne ‘ ' Potage Tomate vinaigrette bio A8 mimolette
Pilon de poulet aux m L 2 .
pétales de mafs Omelette au fromage Steak haché bio AB Blanquette de poissons
PLAT CHAUD ) . N [y
Purée Epinards Frites bio AB Boulgour

ET GARNITURES

Haricots beurre Macaronis Fondue de poireaux

PRODUVUIT LAITIER Brie " Edam Tomme bio AE’ Petit suisse

|
DESSERT Fruit Velouté fruit Compote bio AB Dessert surprise

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison [ I- -[ ( g M -[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L% Produit issu de I'Agriculture S - VOUS SOU HAITENT

votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique : k‘ UN BON APPE'TIT 1
& Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
(“\5 d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code A saisir : RONSLV12
(} . - isir :
11§ www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



