Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 31/01 au 06/02

LUNDI DI
HORS D'CEUVRE Potage Betteraves vinairette Carottes rapées bio AE'
Jambon grill Pou::(:t"::‘)élci);gérslons Oeufs durs m Filet de dinde bio AE'
Lentilles Poélée asiatique Pommes vapeur Coquillettes bio AE’
Carottes Riz cantonais Choux-fleurs Fondue de poireaux bio AE’
PRODUIT LAITIER Brie Plateau de fromages Chévre Samos AE’
DESSERT Créme dessert Boule coco chinoise Crépes Fruit frais bio Ag

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

m Plat Végétarien

I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L% Produit issu de I'Agriculture
L

(LIC&MIAM!

UN BON APPETIT !

votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique : k'

il Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
L ] .' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : T e e U
A4 www.clicetmiam.fr 0d€ a salsir :

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 07/02 au 13/02
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M '[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% frangaises. AB Biologique = k‘ UN BON APPE’TIT 1
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
4 .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
. . ISIr @
www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 14/02 au 20/02
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M '[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% frangaises. AB Biologique = k‘ UN BON APPE’TIT 1
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
4 .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
. . ISIr @
www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



/
Convivi

RESTAURATION AUTHERTIZUE

o

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

LUNDI

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 21/02 au 27/02

VENDREDI

Friand fromage

Salade d'haricots verts "

Salade de lentilles bio

[

AB

Paté de foie

Steak haché

Purée

Salsifis

Omelette

Frites

Tomme blanche

Saint Nectaire

&

Compote

Fruit frais

Lasagne bio

Salade bio

[

AB

Poulet roti fermier

Petits pois

Fondue d endives

Camembert bio

Edam

Fruit frais bio

Tarte normande

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

votre restaurant sont 100% francaises.

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans

*"4. | Patisserie maison

m Plat Végétarien

L¥  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSADLE
\\«

HORS D'CEUVRE

MARDI GRAS

Cakmanal

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

LUNDI

Tomate vinaigrette

Escalope de volaille

Purée de pommes de

&

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 28/02 au 06/03
. mvarDl B DI VENDREDI

Carottes rapées au jus de
citron

Toast au chévre

Potage bio AE’

Boeuf aux oignons

Salsifis
terre
Courgettes Riz
Brie ‘,

Yaourt aux fruits

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

“ Patisserie maison

Les viandes entiéeres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% francaises.

Beignets

m Plat Végétarien

L®  Produit issu de I'Agriculture
AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

Pates aux fromages

D
¢

Omelette bio

(LTC&MTAM!

~ k‘
Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

\
Brocolis Frites bio AB
. a L (%
Yaourt Saint morét bio AB
. L LY
Compote " Fruit frais bio A8

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT!

Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



