Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 27/12 au 02/01
Y | mArRDL B JEUDL VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: g M '[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture . VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% frangaises. AB Biologique = k‘ UN BON APPE’TIT 1
#2 Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
4 .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
. . ISIr @
www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier
Semaine du 03/01 au 09/01

LUNDI ST  GALETTE DES ROIS VENDREDI

HORS D'CEUVRE Betteraves vinaigrette Salade de lentilles Carottes rapées Potage bio

Poisson pané Tarte aux fromages m Blanquette de dinde " Omelette bio

aEse

(::: l i
RESTAURATION AUTHEWTIGRE & SESPONEADLE

N

D
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D
e

Coquillettes Blé Riz Haricots verts bio

D
e

Choux fleurs " Salade Navets Semoule bio Aé’

,\ Lo LY

PRODUIT LAITIER Camembert " Yaourt Blchette Brie bio 4B
DESSERT Compote " Fruit Galette des rois Fruit frais bio Aé’

Produit de saison Plat Végétarien .

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQU|PE
Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans L™  Produit issu de I'Agriculture VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT I

“ Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et :
: ! .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 isir : RONSLV12
a a ISIr :
7 www.clicetmiam.fr ode a sals

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 10/01 au 16/01

LUNDI . JEUDI | VENDREDI
\
HORS D'CEUVRE P4té de campagne " Saladz;iqti:((:ur de Salade de quinoa Potage poireaux bio AB
Filet de dorade a la . . P m . S .
ciboulette R6ti de porc " Tartiflette végétarienne Hachis Parmentier bio AB
PLAT CHAUD -
Riz Frites Salade Courgettes bio
ET GARNITURES & AB
Chou romanesco
\
PRODUIT LAITIER Tome de savoie " Fromage blanc Petit suisse Kiri bio AB
\
DESSERT Fruit Pomme au four Compote Entremets au lait bio AB
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans L¥  Produit issu de I'Agriculture VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1

.| Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et :
’ .:' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
- www.clicetmiam.fr ode a saisir

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier
Semaine du 17/01 au 23/01

LUNDI ______MarDl_____§ ___JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE Choux fleur vinaigrette u Betteraves bio

!

pt

Potage Oeuf dur mayonnaise

D
o4

, pa (™ Dos de lieu au beurre
Nuggets de blé m Poulet r6ti bio AB Choucroute nantais
PLAT CHAUD _ _ - _
Semoule m Haricots verts bio AB Pommes vapeur Brocolis
ET GARNITURES
. L L N .
Ratatouille Blé bio AB Chou a choucroute Riz

Ao
PRODUIT LAITIER Coulommiers m Camembert bio AB Comté " Plateau de fromages
Ao
DESSERT Gélifié chocolat m Fruit frais bio 4B lle flottante Compote
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQU|PE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT 1

4| Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et '
.:' d'Origine Retrouvez |'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : RONSLV12
www.clicetmiam.fr 0de a saisir:

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



\\\.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

LUNDI

[
Céleri rémoulade bio

Rosette

[

AB

\s

AB

Sauté de porc bio

Courgettes bio

[

AB

Macaronis bio

Escalope de dinde

Riz

Haricots verts

[

AB

Yaourt bio

Coulommiers

[

AB

Entremets au lait bio

Fruit frais

Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 24/01 au 30/01

______JEuD | VENDREDI

Chou blanc au curry

Potage a la tomate

Pané fromagé

Boulgour

Epinards

Saint Nectaire

&

Velouté fruit

Dos de colin beurre fondu

Poélée champignons

Purée

Emmental

Cookie

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

.| Patisserie maison

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% francaises.

m Plat Végétarien

L¥  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique
Signe d'ldentification de Qualité et
.’ d'Origine

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 31/01 au 06/02

LUNDI DI
HORS D'CEUVRE Potage Betteraves vinairette Carottes rapées bio AE'
Jambon grill Pou::(:t"::‘)élci);gérslons Oeufs durs m Filet de dinde bio AE'
Lentilles Poélée asiatique Pommes vapeur Coquillettes bio AE’
Carottes Riz cantonais Choux-fleurs Fondue de poireaux bio AE’
PRODUIT LAITIER Brie Plateau de fromages Chévre Samos AE’
DESSERT Créme dessert Boule coco chinoise Crépes Fruit frais bio Ag

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

m Plat Végétarien

I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L% Produit issu de I'Agriculture
L

(LIC&MIAM!

UN BON APPETIT !

votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique : k'

il Patisserie maison Signe d'ldentification de Qualité et
L ] .' d'Origine Retrouvez I'ensemble des menus sur : T e e U
A4 www.clicetmiam.fr 0d€ a salsir :

« Les plats proposés sont majoritairement préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



