Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 31/05 au 06/06
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

EE5R

\'\\.

HORS D'CEUVRE Melon* Gaspacho

Betteraves bio

D
e

D
e

Blanquette de volaille Nugget's de blé m Omelette bio

PLAT CHAUD
Riz PomrT\es Ic!e terre Coquilettes bio AE’
ET GARNITURES rissolees
. s . L
Aubergines Petits [égumes bio AB
Ao
PRODUIT LAITIER Camernbert Coulommiers | Yaourt bio a8
A
DESSERT Gélifié chocolat Fruit m Fruit bio 4B
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison LE CHEF ET SON EQU|PE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L™ Produit issu de I'Agriculture VOUS SOUHAITENT
votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique UN BON APPE’TIT I

. | Patisserie maison '
i Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Code a saisir : RONSLV12

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 07/06 au 13/06
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

A2 . -
HORS D'CEUVRE Pastéque Carottes ragieoes aucitron 4B Rillettes Radis beurre m
\
Pates carbonara Escalope de dinde bio AB Dos de colin au thym Crépe fourrée au fromage m
PLAT CHAUD , : . v _
Spaghettis Epinards bio AB Riz Boulgour m
ET GARNITURES
\
Courgettes Pommes vapeur bio AB Carottes persillées Tomates au four m
\
PRODUIT LAITIER Emmental Tomme bio AB Brie Rondelé aux noix m
\
DESSERT lle flottante Compote bio AB Fraises au fromage banc Fruit m

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Produit de saison Plat Végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l- ]: (: g '[ A ’
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L*®  Produit issu de I'Agriculture -

votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique = k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Code a saisir : RONSLV12

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 14/06 au 20/06
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Pommes vapeur

Salade bio AB

Duo de melon et . . (% e
R Friand fromage m Tomate bio AB Céleri rémoulade
pasteque
Paupiette de veau sauce m . L . -
. Couscous vegetal Hachis parmentier bio Roti de porc
paprika g P AB P
m [ Haricots blancs a la

Fenouil

tomate

Haricots verts

Edam

Plateau de fromages

Camembert bio AE’

Petit suisse

Creme dessert

Glace

A

Fruit bio AB

Salade de fruits frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% francaises.

m Plat Végétarien

L*®  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique

(LTC&MIAM!

,k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12




Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 21/06 au 27/06
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Melon concombres

Salade de coeur de
palmier

Ie

Betteraves bio A

Carottes rapées*

Assiette anglaise

Pizza végétarienne

D
e

Saucisses bio

Roti de boeuf

Purée de pommes de

\
Salade composée Quinoa m Blé bio AB torre
\
Salade verte Aubergines m Courgettes bio AB Purée de céleri

\

Cantadou Saint paulin m Edam bio AB Plateau de fromages

. . L L .
Milk sahke Fruit m Fruit bio AB Entremets vanille

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% francaises.

m Plat Végétarien

L*®  Produit issu de I'Agriculture

AB Biologique

(LTC&MIAM!

,k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : RONSLV12




Ecole de Roncherolles sur le Vivier

Semaine du 28/06 au 04/07
LUNDI . mvAarDl B JEUDI VENDREDI

\ [
HORS D'CEUVRE Melon m Mache aux oignons frits AB P4té de campagne Courgettes rapées bio V|33
. - . . L A,
Spaghettis aux fromages m Hamburger AB Colin au citron Tomate farcie bio AB
PLAT CHAUD v v
Frites AB Semoule Riz bio AB
ET GARNITURES
\
Brunoise de légumes Potée de poivrons bio AB
\ \
PRODUIT LAITIER Mimolette m Vache picon AB Carré ligueil Plateau de fromages bio AB
. . L . . L
DESSERT Clafoutis m Esquimau 4B Fruit Compote bio AB
Produit de saison Plat Végétarien .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison l-]: (: &[ M -[ A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans L*®  Produit issu de I'Agriculture - VOUS SOU HAITENT

votre restaurant sont 100% francaises. AB Biologique = k— UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Code a saisir : RONSLV12

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



