B\ Ecole de Roncherolles sur le Vivier
“’\QE N U Semaine du 31/08 au 06/09
LUNDI . marol §  seupi J VENDREDI

C I \/I

.

HORS D'CEUVRE Melon* Taboulé

Betteraves mimosa

Blanquette de

Bolognaise aux petits . . .
& P I I Tarte aux poireaux m poisson au citron et

légumes thym

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Coquillettes haricots

Salade
verts

Riz carottes

PRODUIT LAITIER Camembert Edam m Yaourt

DESSERT Glace Par_ma COttE.] etson m Fruit

coulis de fruit rouges

Produit de saison Bl Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

QST E——

I I Les viandes sont frangaises [x] Produit issu de I'agriculture o
biologique >k ET SON EQUIPE
o o VOUS SOUHAITENT UN
Patisserie maison m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT I
www.clicetmiam.fr !

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




B\ Ecole de Roncherolles sur le Vivier
“’\QE N U Semaine du 07/09 au 13/09
LUNDI . marol §  seupi J VENDREDI

C I \/I

.

HORS D'CEUVRE Chou'fleurs creme de Concomb.re bulgare Aé’ Pasteque m Céleri rémoulade
curry bio
Merguez chipolatas Poulet bio I Lasagne aux légumes N4 Roti de k}aesuf etson I I
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Semoule légumes Petits pois caottes A | .
COUSCOUS bio AB Salade m Frites
PRODUIT LAITIER Tartare Emmental Bio Aé’ Brie m Plateau de fromages
DESSERT Flan nappeé au Compote bio AE’ Muffin au chocolat  §% Fruit
caramel
Produit de saison Bl Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison & M '[ A M ’
I I Les viandes sont frangaises B Produit issu de I'agriculture o LE CHEF
biologiaue ¢ ET SON EQUIPE
! parisserie ma ot véstan VOUS SOUHAITENT UN
i Patisserie maison m Plat vegetarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT I

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



B\ Ecole de Roncherolles sur le Vivier
“’\QE N U Semaine du 14/09 au 20/09
LUNDI . marol §  seupi J VENDREDI

C I \/I

.

C . Concombre sauce Carottes sauce .
HORS D'CEUVRE Salade mexicaine cocktail Melon m moutarde bio AB
. , Sauté de volaille aux Parmentier de (Eufs durs sauce \|
Filet de merlu pané fruits secs I I lentilles m créme bio AB
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Poélée de légumes Aubergines pommes e e . \
pennes vapeur Salade m Blé bio épinards bio AB
. . . . . . L
PRODUIT LAITIER Brie Vache picon Coulommiers m Saint Paulin bio AB
Compote pomme . . . . . . . |
DESSERT fraise Fruits au sirop Liégeois vanille m Milk shake bio AB
Produit de saison Bl Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison & M '[ A M ’
I I Les viandes sont frangaises [x] Produit issu de I'agriculture o I-E CHEF
biologique - k ET SON EQUIPE
- ptieserte ma ot véstan VOUS SOUHAITENT UN
i Patisserie maison m Plat végetarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT I

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




B\ Ecole de Roncherolles sur le Vivier
“’\QE N U Semaine du 21/09 au 27/09
LUNDI . marol §  seupi J VENDREDI

C I \/I

.

c . Salade de pois Tomate a la (™ Chou blanc
HORS D'CEUVRE Pasteque chiches m ciboulette bio AB rémoulade*
Jambon grill I I Tarte au fromage m R6ti de porc bio I Colin aux moules
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Lentilles carottes Macaﬂroms‘: poélée m Purée bio .courgettes AE. Riz ,poelee de
mais poivrons bio légumes
. \|
PRODUIT LAITIER Emmental Bleu m Yaourt bio 4B Tomme
DESSERT Fruit Creme aux ceufs au D Fruit bio AE’ Entremets chocolat Y
carambar
Produit de saison Bl Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison & M '[ A M ’
I I Les viandes sont frangaises B Produit issu de I'agriculture o LE CH EF
biologique - k ET SON EQUIPE
. e VOUS SOUHAITENT UN
Patisserie maison Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur : =
) ‘ BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




B\ Ecole de Roncherolles sur le Vivier
“’\QE N U Semaine du 28/09 au 04/10
LUNDI . marol §  seupi J VENDREDI

C I \/I

.

. . . , Concombre ala - Tomates vinaigrette
1 *
HORS D'CEUVRE Terrine de poisson Pastéque féta m nenthe bio 4B au basilick
Saucisse de . Sauté de volaille au (% Dos de colin aux
Strasbourg Steak vegetal m curcuma bio I poivrons
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Chou de choucroute R . Semoule bio haricots | , o
pommes de terre Pates ratatouille m verts bio AB Purée salsifis
PRODUIT LAITIER Rondelé Plateau de fromages m Petit suisse bio Camembert
DESSERT Compote de poires Chou ala creme Fruit bio AE’ Salade de fruits frais §/4

Produit de saison Bl Préparation maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison & M '[ A M ’
I I Les viandes sont frangaises [x] Produit issu de I'agriculture o I-E CH EF
biologiaue = k ET SON EQUIPE
o e VOUS SOUHAITENT UN
Patisserie maison m Plat végétarien Retrouvez l'ensemble des menus sur - BON APPET'T :
www.clicetmiam.fr !

Code a saisir : RONSLV12

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



